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สวััสดีีผู้้�อ่่านทุุก ๆ ทุ่านครัับ
ผมขอเริ่่�มต้้นด้้วย MICE Guru รั้�งาน by TCEB ของเริ่าได้้ 

ปริ่ับโฉมคริ่ั�งใหญ่่ จากวาริ่สาริ่ริ่าย 2 เด้ือน ส่่ริ่ายไต้ริ่มาส หรืิ่อ 
Quarterly พริ่้อมปริ่ับโคริ่งสริ่้างคอลััมน์ให้ทัันสมัย เข้าถึึงง่าย 
แลัะต้อบโจทัย์ไลัฟ์์สไต้ลั์คนริ่่่นใหม่มากขึ�น แลัะในฉบับน้� ผมขอ
นำเสนอหนึ�งในโคริ่งการิ่สำคัญ่ทั้�เป็นไฮไลัต้์ คือ The Southern 
MICE District ซึ่ึ�งเป็นแผนทั้�นำทัางทั้�ช่่วยให้นักเด้่นทัางไมซึ่ ์
ใช้่เวลัาหลัังการิ่ปริ่ะช่ม่ได้้อย่างค่ม้ค่าทั้�สด่้ พร้ิ่อมพกความปริ่ะทับัใจ
กลับับ้านเต้ม็กริ่ะเป๋า โด้ยนำร่ิ่องทั้�จังหวดั้ภูเ่กต็้เป็นจงัหวดั้แริ่กคริ่บั

นอกจากการิ่เต้่มส้สันให้จ่ด้หมายปลัายทัาง แลัะต้อบโจทัย ์
ไลัฟ์์สไต้ลั์ของนักเด้่นทัางไมซึ่์ย่คใหม่แลั้ว เริ่ายังให้ความสำคัญ่ 
กับการิ่ยกริ่ะด้ับแลัะสริ่้างม่ลัค่าเพ่�มให้ผลั่ต้ภัูณฑ์์ทั้องถึ่�นผ่าน
อ่ต้สาหกริ่ริ่มอาหาริ่ ในโคริ่งการิ่ MICE Coffee Break ชุุมชุน  
ทั้�ได้้พันธม่ต้ริ่อย่างสถึาบันอาหาริ่มาเสริ่่มทััพ เริ่ื�องริ่าวเหลั่าน้� 
ริ่อให้ทั่กทั่านค้นพบในคอลััมน์ Local Treasures ริ่วมถึึง 
บทัสัมภูาษณ์ใน The Changemaker ซึ่ึ�งเข้มข้นด้้วยม่มมอง 
ผ่ป้ริ่ะกอบการิ่ยค่ใหมท่ั้�เขา้ใจแลัะเหน็ความสำคญั่ของการิ่พฒันา
ทั้องถึ่�นไปพริ่้อมกัน

MICE Guru ในมือค่ณผ่้อ่านฉบับแริ่กของปี 2568 น้�  
เต้็มไปด้้วยสาริ่ะท้ั�ผมเช่ื�อว่าสะทั้อนศัักยภูาพไมซึ่์ไทัยได้้ชั่ด้เจน
มากขึ�น 

ขอให้สน่กสนานกับการิ่อ่านนะคริ่ับ

Sawasdee Krab

Chiruit Isarangkun Na Ayuthaya
ผู้้�อำำ�นวยก�ร สำำ�นักง�นส่ำงเสำริมก�รจััดประชุมุและนิทรรศก�ร

President of Thailand Convention & Exhibition Bureau
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THE EDITOR
MessageMessage From From

จิรุตถ์ อิศรางกูร ณ อยุธยา

Let me begin by announcing that MICE Guru by 
TCEB has undergone a major transformation. We’ve 
shifted from a bi-monthly to a quarterly publication, 
introducing a fresh, modern layout with engaging 
columns that cater to today’s dynamic lifestyles. In 
this issue, we highlight one of our most exciting 
initiatives—The Southern MICE District. Launched 
in Phuket as the pilot destination, this initiative serves 
as a roadmap for MICE travellers to make the most 
of their post-meeting experiences, ensuring they 
return home with unforgettable memories.

Beyond enhancing MICE destinations and meeting 
the evolving needs of modern travellers, we’re also 
committed to elevating local industries, particularly 
through food. Our MICE Coffee Break project,  
developed in collaboration with the National Food 
Institute, exemplifies this commitment. Discover 
these stories in our Local Treasures column, along 
with insightful interview in The Changemaker,  
featuring forward-thinking entrepreneur who  
recognises the importance of concurrent sustainable 
local development.

This first 2025 issue of MICE Guru is packed with 
inspiring stories that reflect Thailand’s growing MICE 
potential. 

I hope you enjoy reading this issue.

Contact Us
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โรังแรัมรัอ่ยััล อ่อ่คิดี เชุอ่รัาตััน รัิเวัอ่รั์ไซดี์  
กรัุงเทุพฯ เป็็นสัญลักษณ์์แห่่งการัตั�อ่นรัับ
แบบไทุยัมากวั่า 40 ป็ี ล่าสุดีไดี�ป็รัับโฉม 
ครัั�งให่ญ่ พรั�อ่มตัอ่กยั�ำตัำแห่น่งจุุดีห่มายั 
ป็ลายัทุางรัะดัีบโลกสำห่รัับการัป็รัะชุุมและ
อ่ีเวันตั์

โฉมใหม่ รองรับไมซ์เต็มรูปแบบ
พื�นท้ั�จัด้งานคริ่อบคล่ัม 2,800 ต้ริ่.ม. บน 
ชั่�นเด้้ยว มองเห็นว่วเจ้าพริ่ะยาอันต้ริ่ะการิ่ต้า 
ปริ่ะกอบด้้วยห้องบอลัร่ิ่มหร่ิ่ 2 ห้อง ได้้แก่  
ห้องริ่อยัลั ออค่ด้ เช่อริ่าตั้น บอลัร่ิ่ม โด้ด้เด่้น
ด้้วยจอ LED ขนาด้ยาว 22 เมต้ริ่ ริ่องรัิ่บได้้
ถึึง 1,150 คน เหมาะสำาหรัิ่บงานใหญ่่ ๆ  เช่่น  
การิ่ปริ่ะช่่ม แลัะพ่ธ้มอบริ่างวัลั ส่วนห้อง 
ร่ิ่เวอร์ิ่ไซึ่ด์้ บอลัร่ิ่ม ริ่องรัิ่บส่งส่ด้ 320 คน  
ปรัิ่บเปล้ั�ยนได้้ต้ามความต้้องการิ่ แลัะยังม้ 
ห้องจัด้งาน 22 ห้อง พร้ิ่อมแสงธริ่ริ่มช่าต่้  
ริ่องรัิ่บ 12-150 คน

THE BIG CITY 
EMBRACING

RIVERSIDE RENDEZVOUS :  
ROYAL ORCHID SHERATON 
RIVERSIDE HOTEL BANGKOK 

 

กางลายแทง 2 สถานที่จัดงานไมซ์ในกรุงเทพฯ ริมฝั่งเจ้าพระยาสู่ใจกลางย่านชอปปิง

A Guide to 2 Premier MICE Venues in Bangkok:  
From Riverside to Shopping District

ไมซ์ยุคใหม่ กับแนวคิด
“Connect Responsibly”
โริ่งแริ่มฯ ริ่องรัิ่บการิ่จัด้งานอย่างยั�งยืน ต้าม 
แนวทัาง Marriott Bonvoy Events แลัะ 
ด้้วยมาต้ริ่การิ่ด้้านความยั�งยืนของโริ่งแริ่ม ทัำาให้
โริ่งแริ่มได้้รัิ่บริ่างวัลั Green Key แลัะมาต้ริ่ฐาน
สถึานท้ั�จัด้งานอาเซ้ึ่ยน (AMVS)

02-2660123  
www.marriott.com/en-us/ho-
tels/bkksi-royal-orchid-sher-
aton-hotel-and-towers 
Royal Orchid Sheraton 
Riverside Hotel Bangkok  
@royalorchidsheraton 
@rosheratonbangkok

Contact Information
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SPACE SPOTLIGHT

 

‘ฟีนิกซ์’ โครังการัแนวัคิดีให่ม่ใจุกลางย่ัาน 
ป็รัะต้ัน�ำา โดียั แอ่สเสทุ เวัริัดี ์คอ่รัป์็ ศน้ยัก์ลาง
แห่ง่อ่าห่ารัสรั�างสรัรัคแ์ละนวััตักรัรัม ผู้สาน
พื�นทุี่ไมซ์แบบครับวังจุรั รัอ่งรัับคอ่นเสิรั์ตั 
ป็รัะชุุมสัมมนา นิทุรัรัศการั และงานเลี�ยัง 
พรั�อ่มสิ่งอ่ำานวัยัควัามสะดีวักทุันสมัยั

Phenix, an innovative development  
by Asset World Corporation in the 
heart of Pratunam district, serves as a  
creative culinary and innovation hub 
combined with comprehensive MICE 
facilities. The venue is designed to  host  
concerts, conferences, exhibitions, and  
banquets, all enhanced by cutting-edge  
amenities.

PHENIX :
THE ULTIMATE VENUE FOR 
FOOD, EVENTS, AND MORE

Phenix Grand Ballroom (5th floor) 
2,500 sq.m., 1,320 seats 

Phenix Grand Ballroom (6th floor) 
1,200 sq.m., 3 VIP rooms 

LED Screen
6x20 m 

Auditorium Hall (Ground Floor)
571 sq.m., seating 295 guests 

(60 VIP seats) 

Common space, meeting rooms, 
food lounge, and parking

02-2501555, 065-5496565  
www.phenixbox.com  
Phenix Food Wholesale Hub 

Contact Information

MICE Note

For over four decades, the Royal  
Orchid Sheraton Riverside Hotel  
Bangkok has been an emblem  
of Thai hospitality. Following its  
recent major renovation, the hotel  
reaffirms its position as a premier  
global destination for meetings  
and events.

Revamped Spaces for Ultimate MICE 
Solutions 
The venue features 2,800 sq.m. of event  
space on a single floor, offering 
spectacular views of the Chao Phraya 
River. It houses two luxurious 
ballrooms: Royal Orchid Sheraton 
Ba l l room,  which showcases  
a striking 22-metre LED screen and 
accommodating up to 1,150 guests 
—ideal for large-scale conferences 
and award ceremonies; and Riverside 
Ballroom, which flexibly hosts up 
to 320 attendees. Additionally, 
22 naturally-lit function rooms  
accommodate 12-150 guests each.

Sustainable MICE with “Connect 
Responsibly”
The hotel champions sustainable  
event management through Marriott 
Bonvoy Events guidelines. As a 
testament to its green initiatives, it 
has earned the prestigious Green  
Key certification and the ASEAN MICE 
Venue Standards (AMVS) accreditation. 
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THE 
SOUTHERN 

MICE DISTRICT
MARK THE UNFORGETTABLE MEMORIES IN PHUKETMARK THE UNFORGETTABLE MEMORIES IN PHUKET

ปักหมุด 4 ย่านไมซ์สร้างสรรค์ภูเก็ต 
ตอบรับทุกไลฟ์สไตล์นักเดินทางไมซ์

สำรัวัจุ The Southern MICE District  
ยั่านไมซ์สรั�างสรัรัค์ ทุีเส็บเป็ิดีโป็รัเจุกตั์ 
นำร่ัอ่งใน ‘จัุงห่วัดัีภู้เกต็ั’ เพือ่่เชุือ่่มการัเดิีนทุาง
เพื่อ่ธุุรักิจุและการัพักผู้่อ่นไวั�ดี�วัยักัน MICE 
Guru ถืือ่โอ่กาสพาไป็ทุำควัามรั้�จุัก 4 ยั่าน
สรั�างสรัรัค์ภูเ้ก็ตัจุาก The Southern MICE 
District ทุี่มีเอ่กลักษณ์์และควัามโดีดีเด่ีน
เฉพาะตััวั ทุั�งโรังแรัม รั�านอ่าห่ารั แห่ล่ง
ป็รัะวัตััศิาสตัร์ั วััฒนธุรัรัม ธุรัรัมชุาตั ิสถืานทุี่
จุัดีป็รัะชุุม จุนถืึงชุุมชุนเป็ี�ยัมเสน่ห่์ 

แม้มน้กัเด้น่ทัางมาเยอืนกว่า 10 ล้ัานคนใน 
แต่้ลัะปี แต่้พื�นทั้�ต้อนเหนอืของเกาะภูเ่กต็้ โซึ่น  
The North Wind ยงัคงอด่้มด้้วยธริ่ริ่มช่าต้่
เงย้บสงบโอบล้ัอมด้้วยทัว่ทัศััน์ของทัะเลัแลัะป่า
ช่ายเลัน เหมาะกับนักเด้่นทัางไมซึ่์ทั้�ช่ื�นช่อบ 
การิ่พักผ่อนในบริ่ริ่ยากาศัสบาย ๆ เริ่้ยนริ่่้ว่ถึ้
ช่่มช่นทั้องถึ่�นทั้�เริ่้ยบง่าย พริ่้อมอ่�มอริ่่อยกับ
อาหาริ่ทัะเลัสด้ใหม่ 

The Experiences 
ช่ม่อาหาริ่พื�นเมอืงริ่ะด้บัมช่่ลัน่ไกด์้ 4 ปีซ้ึ่อน 

ในโมเด้ลัความยั�งยืนเพื�อช่่มช่น สังคมแลัะ 
ส่�งแวด้ล้ัอมกับ 2 ร้ิ่านอาหาริ่ของบ้านอาจ้อ  
‘โต๊้ะแด้ง’ แลัะ ‘หว่ออ้ายหน้�’ เริ่ย้นริ่่ว้ถ่ึท้้ัองถึ่�น 
แลัะเทั้�ยวช่มธริ่ริ่มช่าต้ผ่่านกจ่กริ่ริ่มหลัากหลัาย 
ณ ช่ม่ช่นบ้านบางโริ่ง ลัอ่งเริ่อืสำริ่วจอ่าวพังงา 
เกาะห้อง ถึ�ำแลัะลัาก่นอย่างใกล้ัช่่ด้กับ 
John Gray’s Sea Canoe

The Venues
ด้้านความพร้ิ่อมของสถึานทั้�จัด้งานของ

โซึ่น The North Wind ม้ทัั�ง JW Marriott 
Phuket Resort & Spa เด้น่ทัางสะด้วกเพย้ง 
15 นาทั้จากสนามบ่น The Slate, Phuket 
งด้งามด้้วยสถึาปัต้ยกริ่ริ่ม Avant-garde ทั้�ได้้ 
ริ่ับแริ่งบันด้าลัใจมาจากการิ่ทัำเหมือง
แริ่่ด้้บ่ก แลัะ Eden Valley Phuket สถึานทั้�
จดั้งานอเนกปริ่ะสงค์ล้ัอมริ่อบด้้วยวว่ทัะเลัสาบ
แบบพานอริ่ามา

The North Wind The North Wind 
ผ่่อนคลายกบัธรรมชาตอินัสงบผ่่อนคลายกบัธรรมชาตอินัสงบ

The North Wind: 
Natural Tranquility 

Northern Phuket remains a serene 
haven of mangroves and sea views. Key 
attractions include Michelin-guided 
local cuisine at Baan Ar-Jor Museum's 
"Toh Daeng" and "Wo Ai Ni," Bang 
Rong Community experiences, and 
John Gray's Sea Canoe adventures. 
Premium venues feature JW Marriott 
Phuket Resort & Spa, The Slate's avant-
garde architecture, and Eden Valley 
Phuket's panoramic lakeside setting.

Discover 4 Creative MICE Districts  
Catering to Every Traveller’s Lifestyle 
The Southern MICE District, TCEB’s pilot 
mapping project in Phuket, seamlessly 
blends business and leisure travel.  
MICE Guru explores 4 distinctive zones, 
each offering unique experiences from 
hotels and restaurants to historical sites, 
cultural attractions, meeting veues,  
and charming communities.

DISCOVER 4 CREATIVE MICE DISTRICTS CATERING DISCOVER 4 CREATIVE MICE DISTRICTS CATERING 
TO EVERY TRAVELLER'S LIFESTYLETO EVERY TRAVELLER'S LIFESTYLE
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หากค่ณมองหาปริ่ะสบการิ่ณเ์ช่่งปริ่ะวตั้ศ่ัาสต้ร์ิ่ 
แลัะวฒันธริ่ริ่ม บอกเลัยวา่ The Old Town หริ่อื
ย่านเมืองเก่าภู่เก็ต้ต้อบโจทัย์ความต้้องการิ่ได้้ด้ ้
ทัเ้ด้ย้ว ต้ั�งแต่้สถึาปัต้ยกริ่ริ่มสไต้ล์ัช่โ่น-ยโ่ริ่เปยีนท้ั� 
เริ่้ยงริ่ายสองฝัั่�งถึนน อาคาริ่ต้ึกเก่ากว่า 100 ปี  
ริ่อ่งริ่อยปริ่ะวตั้ศ่ัาสต้ริ่อ์นัริ่่ง่เริ่อืงจากยค่เหมอืงแริ่่ 
ไปจนถึงึงานศัล่ัปะแลัะอาหาริ่พื�นเมอืง มริ่ด้กทัาง
วัฒนธริ่ริ่มทั้�เช่ื�อมโยงว่ถึ้ช่าวเพอริ่านากัน

The Experiences 
ลั่�มลัองริ่สช่าต้่อาหาริ่ท้ัองถึ่�น ซึ่ึ�งริ่วบริ่วม 

หลัากหลัายจานเด็้ด้มาไว้ในศัน่ย์อาหาริ่ป่�นเต๋้ภูเ่ก็ต้  
ต่้อด้้วยจบ่ช่า ช่มสถึาปัต้ยกริ่ริ่มช่โ่น-ยโ่ริ่เปียนทั้�ได้้ริ่บั
อท่ัธพ่ลัจากปีนงั พร้ิ่อมของสะสมโบริ่าณของต้ริ่ะกล่ั
หวอั่นเก่าแก่ทั้�พพ่ธ่ภัูณฑ์์บ้านหม่อเส้ง ต้บท้ัายด้้วย
ความสด้ช่ื�นจากไอศักริ่้มโฮมเมด้พริ่้เม้ยมริ่สช่าต้ ่
ขนมพื�นเมอืงกบั Torry’s Ice Cream

The Venues
ย่าน The Old Town มส้ถึานทั้�จดั้งานไมซ์ึ่ทั้�ได้้

มาต้ริ่ฐานอย่าง Ramada Plaza by Wyndham 
Chao Fah แลัะ Courtyard by Marriott Phuket  
Town ทั้�มห้้องปริ่ะช่ม่ริ่องริ่บัแขกได้้สง่สด่้ถึงึ 600  
คน พร้ิ่อมส่�งอำนวยความสะด้วกคริ่บคริ่นั

The Old Town สัมผ่ัสวิถี เพอรานากันThe Old Town สัมผ่ัสวิถี เพอรานากัน

The Old Town: Experience Peranakan Heritage
The Old Town captivates with its Sino-European architecture, century-old  

buildings, and rich tin mining heritage. Notable venues include the 
Ramada Plaza by Wyndham Chao Fah and Courtyard by Marriott 
Phuket Town, accommodating up to 600 guests. Don’t miss the local  
cuisine at Punte Phuket Local Street Food, historical exhibits at Moh Seng 
Historic House Museum, and premium local dessert flavour homemade 
ice cream at Torry’s Ice Cream.
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สำหรัิ่บการิ่ปริ่ะช่่มทั้�กน่เวลัายาวนานแลัะต้้องการิ่
ความสะด้วกสบายในการิ่พกัผ่อน โซึ่น The Lagoon 
คอืทัางเลัอืกทั้�เหมาะสม เพริ่าะนอกจากมท้ัว่ทัศััน์
อันงด้งามของลัาก่นแลัะช่ายหาด้แล้ัว บริ่่เวณน้� 
ยงัเป็นทั้�ต้ั�งของโริ่งแริ่มหริ่ม่ากมาย

The Experiences 
เปล้ั�ยนบริ่ริ่ยากาศัแบบเด้ม่ส่ง่านเลั้�ยงสร้ิ่างสริ่ริ่ค์

กลัางสวนยางพาริ่าทั้� Tree O'clock Gallery & 
Restaurant ร้ิ่านอาหาริ่แลัะแกลัเลัอริ่้ทั้�ผสาน 
ศัล่ัปะร่ิ่วมสมัยเข้ากบัอาหาริ่แลัะเคริ่ื�องด้ื�มอย่าง 
ม้เสน่ห์ หริ่ือจะลัองผจญ่ภูัยในซึ่่ปไลัน์เหนือ 
ผนืป่าเขย้วขจข้นาด้ 80,000 ต้ริ่.ม. ของ Flying 
Hanuman แลัะปิด้ท้ัายวันแห่งความรืิ่�นริ่มย์ด้้วย
โช่ว์แสงส้เส้ยงต้ื�นต้าต้ื�นใจใน Carnival Magic  
ธ้มพาร์ิ่คขนาด้ใหญ่่ทั้�ต้่ด้อันดั้บ The World 
Greatest Places of 2023 จาก TIME Magazine

The Venues
The Lagoon ม้ริ่้สอริ่์ต้หลัายแห่งทั้�ต้อบ

โจทัย์บริ่ก่าริ่อนัหริ่ห่ริ่า ทัั�ง Dusit Thani Laguna  
Phuket ณ หาด้บางเทัา ริ่ส้อร์ิ่ต้หริ่ท้่ั�การิ่นัต้ด้้้วย 
มาต้ริ่ฐานสถึานทั้�จัด้งานปริ่ะเทัศัไทัย (Thailand 
MICE Venue Standards: TMVS) ริ่วมถึงึ The 
Vanderbilt Estate คฤหาสน์ส่วนต้วัส่ด้หริ่บ่น
ยอด้เขา แลัะ Barcelo Coconut Island ริ่ส้อร์ิ่ทั 
5 ด้าวบนเกาะมะพร้ิ่าว 

The Lagoon 
ร่่นรมย์ประสบการณ์หรูหรา

The Lagoon: 
Luxury Experience 

Perfect for extended meetings, 
The Lagoon offers stunning views and  
luxury accommodations. Highlights 
include creative dining at Tree 
O'clock Gallery & Restaurant, Flying 
Hanuman's zipline adventure, and 
Carnival Magic, recognised among 
TIME Magazine's World Greatest 
Places of 2023. Premier venues 
include TMVS-certified Dusit Thani 
Laguna Phuket, The Vanderbilt Estate,  
and Barcelo Coconut Island.
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โซึ่น The South Shore มอบปริ่ะสบการิ่ณ์หลัากหลัายริ่ม่
ช่ายหาด้ทั้�ม้บริ่ริ่ยากาศัโริ่แมนต้่ก คริ่บคริ่ันด้้วยแหลั่งช่อปปิง 
แลัะความบนัเทั่งสน่กสนานไม่จำเจอนัเป็นจด่้เด่้นทั้�แต้กต่้างจาก
โซึ่นอื�น ๆ
 

ดี�วัยัเอ่กลกัษณ์์และศกัยัภูาพทุีต่ัอ่บทุกุไลฟ์สไตัล์ The Southern MICE District 
ทุั�ง 4 โซน พรั�อ่มแล�วักับการัเป็็นห่มดุีห่มายัสำคญัขอ่งนักเดิีนทุางไมซ์ท่ัุวัโลก และ
ค้ม่อื่เตัมิเตัม็ป็รัะสบการัณ์์ไมซ์ในภู้เกต็ัทุีทุ่กุคนตั�อ่งจุดีจุำ

The Southern MICE District's 4 zones showcase Phuket's diverse 
appeal, establishing it as a premier global MICE destination with 
unforgettable experiences for every visitor.

The South Shore  
ความสุขริมทะเลสีคราม

The Experiences 
Rock Salt Restaurant ร้ิ่านอาหาริ่บริ่ริ่ยากาศัเมด้เ่ต้อร์ิ่เริ่เนย้น 

ในโริ่งแริ่ม The Nai Harn คอืหนึ�งในไฮไลัต์้ของโซึ่นน้�ทั้�จะพาไป 
ลั่�มริ่สอาหาริ่ทัะเลัแบบเอเช่ย้ด้้วยจต่้วญ่่ญ่าณโบฮ้เมย้น นอกจากน้�
ยงัม ้Yona Beach Club (Patong) บช้่คลับัลัอยน�ำบนเริ่อืทั้�ริ่องริ่บั
ได้้ถึงึ 500 คน แลัะ SriSom Art & Healing Studio ทั้�ช่วนสำริ่วจ
จ่ต้ใจต้วัเองผ่านศัล่ัปะบำบดั้แบบมันด้าลัา

The Venues 
ต้อบโจทัย์ทัั�งการิ่พักผ่อนแลัะการิ่เด้่นทัางเพื�อธ่ริ่ก่จด้้วย 

Courtyard Phuket, Patong Beach Resort เหมาะกบัการิ่จัด้
ปริ่ะช่ม่ทัางธ่ริ่กจ่ งานสังสริ่ริ่ค์ในบริ่ริ่ยากาศัวว่ทัะเลั หรืิ่อจะเป็น 
Four Points by Sheraton Phuket Patong Beach Resort 
ใกล้ัย่านความบันเทัง่ของป่าต้องเพย้งไม่ก้�นาทั ้ แลัะมห้้องปริ่ะช่ม่
มาต้ริ่ฐานสถึานทั้�จดั้งานปริ่ะเทัศัไทัย แลัะ Pullman Phuket  
Panwa Beach Resort อก้หนึ�งความพร้ิ่อมมาต้ริ่ฐานริ่ะด้บั 
สากลับนช่ายฝัั่�งแหลัมพนัวา

The South Shore: Beachside Bliss 
 This zone combines romantic beaches 
with shopping and entertainment. Featured 
experiences include Mediterranean dining at  
Rock Salt Restaurant, Yona Beach Club's 
floating venue, and SriSom Art & Healing 
Studio. Notable venues include Courtyard 
Phuket Patong Beach Resort, Four Points by 
Sheraton, and Pullman Phuket Panwa Beach 
Resort.
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TO
FROM

LOCAL
GLOBAL

กับไอเดียยกระดับขนมพื้นเมือง 
เข้าตาแบรนด์ระดับโลก

ทอร์รี วงศ์วัฒนกิจ

TORRY WONGWATTANAKIT’S VISION:
ELEVATING LOCAL THAI SNACKS TO GLOBAL EXCELLENCE
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THE CHANGEMAKER

“ถ้ามีการรีแบรนด์อาหารโบราณใหม่ไม่จำาเป็นต้องหรูหรา
แต่ควรทำาให้ดูเก๋

เท่และทันสมัยมากขึ้น

3 ป็ีทุี่ผู้่านมา Torry’s Ice Cream ไม่เพียังบ่งบอ่กควัามเป็็น
ภู้เก็ตัผู้่านไอ่ศกรัีมพรัีเมียัมโฮมเมดีรัสชุาตัิขนมพื�นเมือ่งให่� 
ชุัดียัิ่งขึ�น ห่ากยัังตั่อ่ยัอ่ดีส้่การัรั่วัมงานกับแบรันดี์ดีังรัะดีับโลก
อ่ยั่าง Louis Vuitton, Christian Louboutin และ Cartier

ไม่ใช่่เริ่ื�องง่ายเลัยทั้�แบริ่นด้์ทั้องถึ่�นเลั็ก ๆ จะได้้ริ่ับความสนใจ
จากแบริ่นด์้ริ่ะด้บัโลักถึึง 8 แบริ่นด์้ด้ว้ยกัน แต่้ส่�งน้�เกด่้ขึ�นแล้ัวกบั 
Torry’s Ice Creamทั้�ม้โอกาสนำไอศักริ่้มแลัะขนมพื�นเมือง 
ไปเส่ร์ิ่ฟ์ในงานอ้เวนต้์ พริ่้อมเป็น Guest Speaker บอกเลั่า 
เริ่ื�องริ่าวในทั่ก ๆ ปี ซึ่ึ�ง ทัอริ่์ริ่้ วงศั์วัฒนก่จ เจ้าของแลัะผ่้ก่อต้ั�ง
แบริ่นด์้ เผยว่า น้�เป็นส่�งยนืยันว่า การิ่ยกริ่ะด้บัผลัต่้ภัูณฑ์์ท้ัองถึ่�น 
ช่่วยให้แบริ่นด้์ริ่ะด้ับโลักหันมาสนใจแลัะเลัือกใช่้บริ่่การิ่ 

“มันยากมากทั้�แบริ่นด้์ริ่ะด้ับโลักจะนำแบริ่นด้์อื�นไปร่ิ่วมด้้วย 
แต้ก่ลัายเปน็วา่ เต้า้สอ้หริ่อืขนมหนา้แต้กของภูเ่กต็้ทั้�เปน็ขนมพื�น
เมืองได้้ไปอย่่ต้ริ่งนั�น แลัะเริ่าเป็นแบริ่นด์้เด้้ยวทั้�วางค่่กับเขา” 
 เขาเล่ัาถึงึความภู่มใ่จ 

ทัอริ่์ริ่้อธ่บายว่า ส่�งทั้�แบริ่นด้์ด้ังเลัือก Torry’s Ice Cream คือ
ความแต้กต้่าง จ่ต้ว่ญ่ญ่าณ แลัะเริ่ื�องริ่าวทั้�มาจากเริ่ื�องจริ่่ง ไม่ใช่่
การิ่ปั�นแต้่ง โด้ยริ่สช่าต้่ของไอศักริ่้มก็ยังคงเอกลัักษณ์ความเป็น
พื�นเมือง แต้่นำเสนอในริ่่ปแบบแต้กต้่างออกไป 

การิ่ยกริ่ะดั้บขนมพื�นเมอืงของทัอร์ิ่ริ่ ้ ไม่เพย้งนำมาเล่ัาเริ่ื�องใหม่
ผ่านไอศักริ่้ม แต่้ยังเน้นวัต้ถึ่ด่้บค่ณภูาพ เปลั้�ยนบริ่ริ่จ่ภัูณฑ์์ให้ 
ทัันสมัย ม้ความยั�งยืน เพริ่าะเป็นวัสด้่ย่อยสลัายได้้ 100% 

“อาหาริ่เป็น 1 ในปัจจัย 4 สำคัญ่ในช้่วต่้เริ่า อต่้สาหกริ่ริ่มอาหาริ่
จึงเข้ามาม้บทับาทัสำคัญ่ในการิ่ยกริ่ะดั้บผลั่ต้ภัูณฑ์์ท้ัองถึ่�น  
เพริ่าะต่้อให้เมือง ๆ นั�นม้ Facility ท้ั�ด้้ แต้่ถ้ึาอาหาริ่ไม่อริ่่อย  
คนก็ไม่อยากกลัับมาเทั้�ยว ต้ริ่งกันข้าม ถึ้าม้การิ่ริ่้แบริ่นด้์อาหาริ่
โบริ่าณใหม่ ไม่จำเป็นต้้องหริ่ห่ริ่า แต่้ควริ่ทัำให้ด้เ่ก๋ เท่ัแลัะทันัสมยั 
มากขึ�น” เขาทั่�งทั้าย

น้�คือหนึ�งในความสำเริ่็จของวัฒนธริ่ริ่มทั้องถึ่�นไทัยท้ั�ถึ่ก 
ยกริ่ะด้ับส่่เวทั้โลัก การิ่คงไว้ซึึ่�งริ่ากฐานแลัะการิ่ปริ่ับต้ัวอย่าง
สริ่้างสริ่ริ่ค์ คือ ปริ่ะต้่ส่่โอกาสแลัะก่ญ่แจสำคัญ่ทั้�นำพาส่่ความ
สำเริ่็จ

Over the past three years, Torry’s Ice Cream has  
transformed Phuket’s culinary heritage into a luxury  
experience, crafting premium homemade ice cream  
that captures the essence of local desserts. This 
unique approach has caught the attention of luxury 
powerhouses like Louis Vuitton, Christian Louboutin, 
and Cartier.

The brand’s collaboration with eight global luxury 
houses stands as a remarkable achievement for a 
local enterprise. Beyond serving their distinctive 
creations at exclusive events, Torry’s Ice Cream has 
become a beacon of innovation, with founder Torry 
Wongwattanakit regularly sharing his entrepreneurial  
journey as a featured speaker.

“The inclusion of traditional Phuket delicacies like 
‘Tao Sor’, a Phuket cookie, alongside prestigious  
luxury brands is unprecedented,” says Torry. “We’ve 
become the first and only brand to achieve this  
distinctive position.”

The secret to this success lies in authenticity—
maintaining the genuine character of local flavours 
while presenting them through an innovative lens. 
Torry’s vision extends beyond flavour innovation to 
encompass premium ingredients, eco-conscious 
packaging using 100% biodegradable materials, and 
compelling brand storytelling.

“Food is fundamental to life,” Torry reflects. “A 
destination’s culinary landscape can make or break 
the traveller experience. By reimagining traditional 
cuisine through a contemporary, stylish lens—without  
losing its soul—we create something truly magnetic.”

This journey exemplifies how Thai cultural heritage 
can flourish on the global stage when tradition meets  
innovation, creating a pathway to enduring success.
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TAKHIAN TIA DELIGHTS

จากความรัิ่กท้ัองถึ่�นแลัะความร่ิ่วมมอืร่ิ่วมใจ
ของวส่าหกจ่ช่ม่ช่นท่ัองเทั้�ยวต้ำบลัต้ะเคย้นเต้้�ย 
จ.ช่ลับร่ิ่ ้ ซึ่ึ�งมช้่ื�อเสย้งเริ่ื�องสวนมะพร้ิ่าวมายาว 
นาน ต่้อยอด้พฒันาส่ข่นมผสมผสานกลั่�นอาย 
ท้ัองถึ่�นทั้�นำส่วนผสมจากมะพร้ิ่าวมาสร้ิ่างสริ่ริ่ค์
เป็น ‘ขนมด้อกมะพร้ิ่าว’ ในบริ่ริ่จภู่ณัฑ์์เป็นม่ต้ริ่ 
ต้่อส่�งแวด้ลั้อม จนคว้าริ่างวัลั Excellence 
Award 2024 ในเวทั ้MICE Coffee Break ช่ม่ช่น 
ท้ั�ผ่านมา

ขนมด้อกมะพร้ิ่าวนั�นม้ส้เหลัืองนมนวลั 
น่าทัาน ม้ริ่่ปร่ิ่างคล้ัายด้อกมะพร้ิ่าวท้ั�ม้กลั้บ 
ด้อกห้าแฉก หลัังจากขึ�นริ่่ปแล้ัวทัาไข่แด้ง 
จากนั�นโริ่ยหน้าด้้วยมะพร้ิ่าวคั�ว งาขาว งาด้ำเพ่�ม
กลั่�นหอมช่วนน่าทัาน เส่ร์ิ่ฟ์ค่่กับกาแฟ์น�ำ 
ช่่อด้อกมะพร้ิ่าว เพ่�มความหวาน มนั หอม อร่ิ่อย
กลัมกล่ัอม

นอกจากขนมด้อกมะพร้ิ่าวจากช่่มช่น 
ต้ะเค้ยนเต้้�ยทั้�ช่นะใจกริ่ริ่มการิ่แลั้ว ยังม้อ้ก  
4 เมน่ทั้�ได้้ริ่ับริ่างวัลั Best Award 2024  
ได้แ้ก ่เฟ์่�องสข่ จากวส่าหกจ่ช่ม่ช่นกลั่ม่แปริ่ริ่ป่
ผลั่ต้ภูัณฑ์์จากสม่นไพริ่ บ้านต้ม จ.ช่ลับ่ริ่้, 
 มจัฉาหม้�กริ่อบ จากวส่าหกจ่ช่่มช่นท่ัองเทั้�ยว 
เมอืงสาปยา จ.ช่ยันาทั, Melon Romance  
จากว่สาหก่จช่่มช่นกล่่ัมผ้่ปล่ักแต้งโมแลัะผัก 
ผลัไม้ปลัอด้สาริ่ จ.ช่ลับ่ริ่้ แลัะเกสริ่ซ่ึ่อนกาย  
จากวส่าหกจ่ช่ม่ช่นส่งเสริ่ม่อาช่พ้ผ่เ้ล้ั�ยงชั่นโริ่ง
บ้านทับัมา จ.ริ่ะยอง

MICE Coffee Break ช่ม่ช่น เป็นโคริ่งการิ่จาก
ความร่ิ่วมมอืของทัเ้สบ็ ร่ิ่วมกบัสถึาบนัอาหาริ่
แลัะช่ม่ช่น นำวตั้ถึด่้บ่พื�นบ้านมาพฒันาส่เ่มน่
อาหาริ่ท้ัองถึ่�น ริ่งัสริ่ริ่ค์เมนใ่หม่ยกริ่ะด้บัให้เข้า

กบัอต่้สาหกริ่ริ่มไมซ์ึ่ ส่งเสริ่ม่ช่ม่ช่นให้มร้ิ่ายได้้ 
พัฒนาค่ณภูาพช่้ว่ต้ กริ่ะต้่้นเศัริ่ษฐก่จช่่มช่น 
อย่างยั�งยนื

รู้จัก ‘ขนมดอกมะพร้าว’
คุณค่าจากชุมชนตะเคียนเตี้ย
สู่คอฟฟี่เบรกที่กลมกล่อมหอมหวาน



MICE GURU by TCEB ◆ รู้งาน 11

LOCAL TREASURES

In the heart of Chon Buri’s historic coconut plantations, the 
Community Enterprise of Takhian Tia Subdistrict Tourism 
Based has crafted an exquisite treat that captures their local 
heritage. Their ‘Kanom Dok Maprao (Coconut Flower Dessert)’, 
a coconut-based delicacy packaged in eco-friendly 
materials, recently earned the Excellence Award 2024 at 
the MICE Coffee Break competition.

These delicate pastries, shaped like five-petaled coconut 
blossoms and gleaming with a golden-yellow hue, are finished  
with a gentle egg wash and adorned with a sprinkle of roasted  
coconut, white and black sesame seeds. When paired with  
coconut blossom coffee, they create an enchanting  
symphony of sweet, rich flavours.

The competition also celebrated other innovative local 
creations with Best Award 2024 honours:

• ‘Feung Sook (Paper Flower Salad)’ - A herbal creation  
from Community Enterprise of Ban Tom Herbal  
Product Processing, Chon Buri

• ‘Macha Mee Krob (Crispy Noodles with Fish)’–  
A culinary pride from Community Enterprise of Sap-
phaya City Tourism Based, Chainat

• ‘Melon Romance’ – Organic watermelon chips from 
Community Enterprise of Watermelon and Vegetable 
Farmers, Chon Buri

• ‘Kesorn Son Kai (Pollen Bar Fruit Cake)’ - A unique 
treat from Community Enterprise of Ban Thap Ma 
Stingless Bee Farming, Rayong

The MICE Coffee Break initiative, a partnership between 
TCEB, the National Food Institute, and local communities, 
exemplifies how traditional recipes can be reimagined for 
modern gatherings while fostering sustainable economic  
growth in Thai communities.

Discover ‘Coconut Flower Dessert’ a treasure from the Takhian 
Tia community, transformed into a delicious and aromatic  
coffee break treat.
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TCEB Unveils 3S Strategy to

ทั้เส็บเปิด้ตั้วกลัย่ทัธ์ 3S (Stay Longer, Spend More,  
See You Again) เพื�อยกริ่ะด้ับอ่ต้สาหกริ่ริ่มไมซึ่์ไทัยส่่ผ่้นำเอเช่้ย
ในปี 2568 ม่่งกริ่ะต้่้นนักเด้่นทัางไมซึ่์ให้ใช่้เวลัาอย่่ในปริ่ะเทัศัไทัย
นานขึ�น (Stay Longer) ผา่นกจ่กริ่ริ่ม "Pre-Post Tour Programs" 
ด้ึงด้่ด้ด้้วยเสน่ห์แลัะอัต้ลัักษณ์ของจ่ด้หมายปลัายทัาง กริ่ะต้่้นการิ่
ใช่้จ่ายมากขึ�น (Spend More) โด้ยสริ่้างก่จกริ่ริ่มทั้�ต้อบโจทัย์ 
ความต้้องการิ่ของนักเด้่นทัางจากต้ลัาด้หลัักแลัะต้ลัาด้ใหม่ทั้�ม้
ศักัยภูาพ พร้ิ่อมยกริ่ะดั้บคณ่ภูาพสน่ค้าแลัะบริ่ก่าริ่ แลัะสด่้ท้ัายคือ
การิ่สร้ิ่างความปริ่ะทัับใจให้กลัับมาเยือนไทัยอ้กคริ่ั�ง (See You 
Again) ด้้วยก่จกริ่ริ่มทั้�หลัากหลัาย ปริ่ะสบการิ่ณ์ใหม่ ๆ แลัะ 
Flagship & Highlight Events ทั้�น่าสนใจ โด้ยกลัย่ทัธ์ 3S น้� 
จะเป็นก่ญ่แจสำคัญ่ในการิ่ผลัักด้ันอ่ต้สาหกริ่ริ่มไมซึ่์ไทัยส่่เวทั้โลัก

TCEB has unveiled an ambitious strategy to position 
Thailand as Asia’s premier MICE destination by 2025, 
built on the 3S strategy: Stay Longer, Spend More, and  
See You Again. Through curated Pre-Post Tour Programs, 
visitors are invited to explore Thailand’s unique cultural  
tapestry and hidden gems, extending their stay  
beyond business events. 

The initiative also focuses on elevating visitor  
spending by crafting premium experiences 
tailored to both established and emerging markets, 
while maintaining exceptional service standards.  
To complete the circle, TCEB aims to transform 
first-time visitors into loyal returnees through 
signature events and immersive experiences  
that showcase Thailand’s evolving MICE landscape. 
This strategic approach positions Thailand to claim its 
place as a global MICE leader.

Boost MICE Sector
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TCEB has become the first public organisation to obtain ISO/IEC 17024:2012 certification as a “Personnel  
Certification Body.” This recognition elevates the certification process for Thailand’s MICE professionals to  
international standards, bolstering their competitiveness and reinforcing Thailand’s position as a global MICE hub. 
The certification ensures a sustainable and robust system for personnel development.

TCEB’s MOU with the International Association of Exhibitions and Events (IAEE) marks a major step in elevating 
Thailand’s MICE industry internationally. This partnership will empower Thai MICE professionals to excel globally. 
Key to the collaboration is TCEB hosting the Certified in Exhibition Management (CEM) program in Southeast Asia, 
a prestigious credential for exhibition and event professionals. Together, TCEB and IAEE will build a robust MICE 
education platform, with IAEE providing content, instructors, and certification for the CEM program in Thailand.

TCEB Becomes First Public Organisation

TCEB-IAEE MOU: 
Elevating Thai MICE Industry to Global Standards

ทั้เส็บได้้ริ่ับการิ่ริ่ับริ่องมาต้ริ่ฐาน ISO/IEC  
17024:2012 เป็น “หน่วยริ่ับริ่องบ่คลัากริ่”  
เพื�อยกริ่ะด้ับกริ่ะบวนการิ่รัิ่บริ่องสมริ่ริ่ถึนะ 
บค่ลัากริ่ไมซ์ึ่ไทัยส่่ริ่ะดั้บสากลัต้ามยท่ัธศัาสต้ร์ิ่
ของทัเ้ส็บในการิ่ส่งเสริ่ม่ศัักยภูาพบค่ลัากริ่ เพ่�ม
ข้ด้ความสามาริ่ถึ เสริ่่มสริ่้างโอกาสแข่งขันใน
เวทั้นานาช่าต่้ แลัะเป็นการิ่ต้อกย�ำศัักยภูาพ
ของปริ่ะเทัศัไทัย ในฐานะศ่ันย์กลัางการิ่จัด้
งานไมซึ่์ริ่ะด้ับโลัก มาต้ริ่ฐานน้�คริ่อบคลั่มการิ่
พฒันาริ่ะบบรัิ่บริ่องแลัะการิ่ทัด้สอบเพื�อรัิ่บริ่อง
บ่คลัากริ่อย่างยั�งยืน

ทั้เส็บได้้ลังนาม MOU ความร่ิ่วมมือกับสมาคม 
International Association of Exhibitions  
and Events (IAEE) เพื�อยกริ่ะดั้บอ่ต้สาหกริ่ริ่ม 
การิ่แสด้งส่นค้าไทัยส่่มาต้ริ่ฐานสากลั แลัะสนับสน่น 
บ่คลัากริ่ไมซ์ึ่ไทัยส่่ความเป็นเล่ัศัในเวทั้โลักโด้ย 
ทั้เส็บจะเป็นเจ้าภูาพจัด้อบริ่มหลัักส่ต้ริ่ Certified in 
Exhibition Management (CEM) ในภู่ม่ภูาค 
เอเช่้ยต้ะวันออกเฉ้ยงใต้้ ซึึ่�งเป็นหลัักส่ต้ริ่สร้ิ่าง 
มืออาช่้พด้้านการิ่จัด้งานแสด้งส่นค้าแลัะอ้เวนต้์ใน 
ริ่ะด้ับนานาช่าต้่ วัต้ถึ่ปริ่ะสงค์ของการิ่ลังนามคริ่ั�งน้�  
คือการิ่สริ่้างความริ่่วมมือทัางธ่ริ่ก่จริ่ะหว่างทั้เส็บ 
แลัะ IAEE เพื�อพัฒนาแพลัต้ฟ์อร์ิ่มการิ่ศึักษาด้้าน 
อ่ต้สาหกริ่ริ่มไมซึ่์ทั้�ม้ค่ณภูาพ โด้ย IAEE จะทัำหน้าทั้�
จัด้เต้ริ่้ยมเนื�อหา ว่ทัยากริ่ แลัะการิ่สอบสำหริ่ับ 
หลัักส่ต้ริ่ CEM ในปริ่ะเทัศัไทัย 

to Obtain ISO/IEC 17024 Certification
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WHAT’S NEXT

CONNECT, DISCOVER AND SHAPE 
THE FUTURE OF MICE

MICE INTELLIGENCE AND INNOVATION SUMMIT 2025

MICE DAYMICE DAY
เต้ริ่้ยมพบกับ MICE DAY 2025  

งานริ่วมต้ัวคริ่ั�งย่�งใหญ่่แห่งปีของ 
อต่้สาหกริ่ริ่มไมซ์ึ่ ทั้�ช่าวไมซ์ึ่ทัก่ภูาคส่วน 
จะมาพบปะกนัอปัเด้ต้เทัริ่นด์้มาต้ริ่การิ่ 
สนบัสนก่าริ่จัด้งานไมซ์ึ่ แลัะแนวทัาง 
ขับเคลัื�อนธ่ริ่ก่จไมซ์ึ่ พริ่้อมสำริ่วจ
เทัคโนโลัยแ้ลัะโซึ่ล่ัช่นัใหม่ ๆ เพื�อการิ่
จดั้งานอย่างยั�งยนื

งานน้�จัด้ขึ�นเนื�องในโอกาสวันจัด้ 
ปริ่ะช่่มแลัะน่ทัริ่ริ่ศัการิ่แห่งช่าต้่  
(MICE DAY) ซึึ่�งต้ริ่งกับวนัทั้� 26 เมษายน 
ของทั่กปี เพื�อต้อกย�ำบทับาทัสำคัญ่ 

ครัิ่�งแริ่กในไทัย! งานท้ั�ริ่วบริ่วมองค์ความร้่ิ่แลัะนวัต้กริ่ริ่มในวงการิ่ไมซ์ึ่  
เพื�อขับเคลืั�อนธ่ริ่ก่จไทัยส่่ความสำาเริ่็จในย่คด้่จ่ทััลั แลัะการิ่เต้่บโต้ใน 
ริ่ะดั้บโลัก ไฮไลัต์้พ่เศัษกับการิ่แช่ร์ิ่ความร้่ิ่แลัะปริ่ะสบการิ่ณ์จากสปีกเกอร์ิ่ 
ริ่ะด้ับโลัก แลัะเจาะลัึกเทัริ่นด้์ทั้�คาด้ว่าจะเปลั้�ยนอนาคต้อ่ต้สาหกริ่ริ่ม 
ไมซึ่์ในทัศัวริ่ริ่ษหน้า พริ่้อมเว่ริ่์กช่อปทั้�จะเปลั้�ยนว่ธ้ค่ด้แลัะการิ่ทัำางาน 
ของค่ณ 

For the first time in Thailand! A conference that brings  
together knowledge and innovation in the MICE industry  
to drive MICE business toward success in the digital age and  
global growth. Special highlights include sharing knowledge  
and experiences from world-class speakers and in-depth insights  
into trends that are expected to change the future of the  
MICE industry in the next decade, along with workshops  
that will transform your thinking and working methods.

FR
I 2

5 
A

PR
IL

 2
02

5
TU

E 4 M
A

RCH
 2025

Royal Jubilee Ballroom, IMPACT Mueang Thong Thani

Renaissance Bangkok Ratchaprasong Hotel

2025
ของอ่ต้สาหกริ่ริ่มไมซ์ึ่ต่้อเศัริ่ษฐก่จ 
ไทัย โด้ยม่่งเน้นการิ่ม้ส่วนร่ิ่วมของ 
ทัก่ภูาคส่วนผ่านกจ่กริ่ริ่มต่้าง ๆ เช่่น  
พธ่ม้อบต้ริ่าสัญ่ลัักษณ์มาต้ริ่ฐาสถึานทั้�
จัด้งานปริ่ะเทัศัไทัย (TMVS) แลัะ
มาต้ริ่ฐานสถึานทั้�จัด้งานอาเซึ่้ยน  
(AMVS) การิ่เสวนาเก้�ยวกับอนาคต้ทั้�
ยั�งยนืของไมซ์ึ่ โช่ว์เคสโคริ่งการิ่ สน่ค้า
แลัะบริ่ก่าริ่ของช่ม่ช่นแต่้ลัะภูม่ภู่าค 
เพื�อแสด้งความพร้ิ่อมส่ ่MICE Supply 
Chain ริ่ะด้บัสากลั

Get ready for MICE DAY 2025, the year’s most important event for 
the MICE industry, where MICE professionals from all sectors will meet 
to discuss trends, MICE support measures, and strategies for driving the 
MICE business, as well as explore new technologies and solutions for 
sustainable events.

This event is held in conjunction with National MICE Day, which 
falls on April 26 each year, to emphasise the importance of the MICE 
industry to Thailand’s economy. It focuses on the participation of all 
sectors through various activities such as the Thailand MICE Venue 
Standards (TMVS) and ASEAN MICE Venue Standards (AMVS) award 
ceremony, a seminar on the sustainable future of MICE, and a showcase  
of projects, products, and services from communities in each  
region to demonstrate their readiness for the international MICE  
supply chain.
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MICE DIGEST

5 KEYS TO

SUCCESS
MICE EVENT 

เบื�องหลัังงานไมซึ่์ทั้�ปริ่ะสบความ
สำเริ่็จ คือการิ่เต้ริ่้ยมความพร้ิ่อม 
อย่างด้้ MICE Guru จึงขอเช่่ญ่ 

ค่ณกฤษณ ้ศัริ่ษ้ะทัน่ อป่นายกสมาคม 
การิ่ปริ่ะช่่มนานาช่าต้ ่ (ไทัย) หริ่อื TICA                                                

     ผ่้มากปริ่ะสบการิ่ณ์ในวงการิ่ไมซึ่์ไทัย  
มาแบง่ปนัเคลัด็้ลับัเลัก็ ๆ  นอ้ย ๆ  ในการิ่จดั้งานไมซึ่ใ์หม้ค่้ณภูาพ 
ริ่าบริ่ื�น แลัะสริ่้างความปริ่ะทัับใจ

การิ่วางแผนงานอย่างม้ริ่ะเบ้ยบ
แลัะขั�นต้อนท้ั�ชั่ด้เจน ช่่วยให้
ท่ักฝ่ั่ายทัำางานง่ายขึ�น เข้าใจ
ต้ริ่งกัน ลัด้ข้อผ่ด้พลัาด้ในการิ่
ด้ำาเน่นงาน

การิ่จัด้งานให้ริ่าบรืิ่�นต้้องม้การิ่ทัำา  
Operation Manual ริ่ะบ่ริ่าย
ลัะเอ้ยด้การิ่จัด้งานตั้�งแต่้วันแริ่ก 
จนถึึงวันส่ด้ท้ัาย เช่่น แผนงาน 
แผนผังการิ่จัด้งาน เบอร์ิ่ต่้ด้ต่้อ 
ท่ักฝ่ั่ายท้ั�เก้�ยวข้อง เป็นต้้น เพื�อ 
ให้ท่ักฝ่ั่ายเข้าใจต้ริ่งกัน ร้่ิ่หน้าท้ั� 
ของต้นเอง 

ความใส่ใจในการิ่บร่ิ่การิ่คือหัวใจ
ของการิ่จัด้งาน ริ่วมทัั�งการิ่รัิ่กษา
ส่�งท้ั�ได้้ต้กลังกับล่ักค้าไว้ แลัะท้ั�
สำาคัญ่ควริ่บร่ิ่การิ่ให้เหนือความ
คาด้หมาย สร้ิ่างความปริ่ะทัับใจ 
ก็จะนำาไปส่่ความสำาเร็ิ่จในการิ่
จัด้งาน

สถึานการิ่ณ์หน้างานอาจไม่
เป็นไปต้ามแผนเสมอ การิ่ปรัิ่บ
เปล้ั�ยนเล็ักน้อยอาจช่่วยให้งาน
ริ่าบรืิ่�นกว่าการิ่ยึด้ต้ามแผนเด่้ม

การิ่สร้ิ่างความสัมพันธ์ท้ั�ด้้ทัั�ง
ภูายในแลัะภูายนอกองค์กริ่ จะ

ทัำาให้ได้้รัิ่บการิ่ปริ่ะสานงาน 
แลัะความช่่วยเหลืัอท้ั�ด้้ 

เมื�อเก่ด้ปัญ่หา ควริ่สื�อสาริ่กับ
ผ้่อื�นด้้วยทั่าทั้ทั้�เป็นม่ต้ริ่แลัะ

ริ่่้จักปริ่ะน้ปริ่ะนอมเสมอ

Successful MICE events begin with meticulous planning.  
MICE Guru is honoured to have Ms. Kritsanee Srisatin, 
Vice President of Thailand Incentive and Convention  
Association (TICA) shares her secrets to organising  
high-quality, seamless, and impressive MICE events.

เป็็นนักวัางแผู้นท่ีุดีี

เตัรีัยัมการัอ่ย่ัางรััดีกุม 

การับริัการัท่ีุดีี

มีควัามยืัดีห่ยุ่ันต่ัอ่สถืานการัณ์์ท่ีุเกิดีขึ�น

สรั�างเครืัอ่ข่ายัและควัามสัมพันธ์ุท่ีุดีี

Good Planner

Good Management

Good Delivery

Good Flexibility

Good Connection & 
Relationship

1

2

Clear, organised planning 
ensures smooth execution 
and minimises errors.

Detailed operation manuals 
covering all aspects of the 
event are essential.

Adapting to unexpected 
situations is crucial for 

a successful event.

Strong relationships with 
internal and external  

stakeholders facilitate 
effective communication and 

problem-solving.

3

4

5Attentive service and exceeding 
expectations are key to creating 
a memorable event.



รู้งาน ◆ MICE GURU by TCEB16

MAKING WAVES

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

Jim Thompson Art Center

TRUE ICON HALL

12-16
MARCH

2025

30 MARCH
- 

5 APRIL
2025

12-16
MARCH
2025

BITEC

QSNCC

centralwOrld

Nongnooch Pattaya International  
Convention and Exhibition (NICE)

UPCOMING
AUTOMATION  

EXPO 2025

STYLE BANGKOK 
2025

THE NOVA 
EXPO 2025

THAILAND TOY 
EXPO 2025

SOUTHEAST ASIA 
BLOCKCHAIN 
WEEK 2025

14-16
MARCH

2025

2-6
APRIL
2025

3-6 
APRIL
2025

19-21
MARCH

2025

BANGKOK
INTERNATIONAL 

PERFORMING ART 
MEETING 

(BIPAM 2025)
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UPCOMING EVENTS

12-16
MARCH
2025

22-24 
APRIL
2025

QSNCC

UPCOMING

EVENTS

12-16
MARCH
2025

QSNCC

THAILAND DIVE 
EXPO 2025

22-25
MAY
2025 12-16

MARCH
2025

IMPACT Exhibition and 
Convention Center

THAIFEX - ANUGA 
ASIA 2025

27-31 
MAY
2025

12-16
MARCH
2025

BITEC

IDF WORLD DIABETES
CONGRESS 2025

7-10
APRIL
2025

ASIA PACIFIC 
LIFE INSURANCE 

CONGRESS  
(APLIC 2025)

27-29 
MAY
2025

QSNCC

12-16
MARCH
2025

12-16
MARCH
2025

QSNCC

PET EXPO  
THAILAND 2025

1-4 
MAY
2025

MONEY20/20
ASIA 2025




